
Per arrivare Per arrivare 
in Val Resia...in Val Resia...

AUSTRIA

SLOVENIA

Azienda Agricola 
di COMPASSI ROBERTOCOMPASSI ROBERTO

produzione derivati del latte e vendita carne di capretto
cell. 338/1926454

Azienda Agricola
di Della Mea Sabrina

tel. 331 5974090
produzione derivati del latte e vendita carne di capretto

PROSSIMI APPUNTAMENTI
www.vivistolvizza.orgDomenica 2222 giugno

“Inizia l’estate sul percorso TA LIPA POT”
1a edizione - Manifestazione nazionale organizzata sotto l’egida della 

FIASP che prevede una camminata guidata sul percorso permanente “Ta 

Lipa Pot”.

Giovedì 1414 agosto
“Concerto sotto le stelle”
1a edizione - Concerto di musica classica all’imbrunire in riva al fi ume Resia.

Ven-Sab-Dom 12-13-1412-13-14 settembre
Mostra Mercato del Raccolto Resiano
8a edizione - Mostra del raccolto resiano e degustazione 

di prodotti tipici.

Ven-Sab-Dom 19-20-2119-20-21 settembre

TransumanzaTransumanza
7a edizione - Festoso passaggio per le vie del Paese degli animali 

nella loro annuale transumanza.

Progetto

Notte di Natale in Val ResiaNotte di Natale in Val Resia
7a edizione - Una iniziativa di spessore che ha fatto del piccolo paese 

dell’alto Friuli un punto di riferimento inconfondibile tra i tanti 

appuntamenti organizzati per Natale.

Mercoledì 24 Dicembre
Alle ore 22.00 una gigantesca luminosa stella scenderà dal Pusti Gost su 

Stolvizza ad illuminare un ricchissimo e bellissimo presepe vivente.

Venerdì 26 Dicembre
Alle ore 17.30 replica dedicata ai bambini.

Sabato 27 Dicembre
Assegnazione del premio “Stella d’argento della Val Resia”.

Lunedì 5 Gennaio 2009
Alle ore 17.30 ultima replica con l’arrivo dei Re Magi.



Menù
Primi:Primi:  Pasticcio al radicchio rosso.

Risotto ai peperoni.
Secondo:Secondo: Capretto al forno con polenta.
Contorno:  Contorno:  Patate al forno.

Insalata mista.
Dolce: Dolce: Strudel Totale Totale € 25 25

bevande esclusebevande escluse

San Giorgio di ResiaSan Giorgio di Resia - Tel. 0433 53057
Menù

Antipasto:Antipasto: Frico croccante.
Primi:Primi:  Cjalcune resiani.

Tagliolini al capretto.
Secondo:Secondo: Capretto resiano con patate.
Contorno:  Contorno:  Insalata mista.
Dolce: Dolce: Crostata di bosco
Vino, acqua, caffè. Totale Totale € 25 25

Stolvizza di ResiaStolvizza di Resia - Cell. 339 2257403
Proponiamo

Assaggini di arrosto freddo, tartine e crocchette, 
il tutto a base di capretto.
Formaggi di capra.
Dolce resiano “Buiadnik”
Un modo diverso per degustare il capretto 
resiano sorseggiando ottimi vini friulani DOC.

Menù
Primi:Primi:  Lasagne agli asparagi.

Tagliatelle al ragù di capretto.
Secondo:Secondo: Capretto al forno con polenta.
Contorno:  Contorno:  Patate al forno.
Dolce della casaDolce della casa Totale Totale € 25 25

bevande esclusebevande escluse

Possibilità di degustatione vini DOCPossibilità di degustatione vini DOC
I menù proposti sono curati dallo chef Carlo MoznichI menù proposti sono curati dallo chef Carlo Moznich

La degustazione del capretto resiano è riproposta nelle domeniche La degustazione del capretto resiano è riproposta nelle domeniche 
successive di marzo ed aprile e 1° maggio su prenotazione.successive di marzo ed aprile e 1° maggio su prenotazione.

Su prenotazione (con due giorni di preavviso) Su prenotazione (con due giorni di preavviso) 
capretto al forno per le domeniche di Aprile e il 1° Maggio.capretto al forno per le domeniche di Aprile e il 1° Maggio.

www.vivistolvizza.orgwww.vivistolvizza.org

www.vivistolvizza.orgwww.vivistolvizza.org

Stolvizza di ResiaStolvizza di Resia - Cell. 333 8025107

Prato di ResiaPrato di Resia - Cell. 0433 553912


